Reveda

== Gourmet Delivery

Servizio

R&veda

IL GUSTO DI CRESCERE

| Quantita | Importo netto

Importo lordo

Colazione (mini-brioche, biscotti di
pasta frolla, caffe, the caldo, succo di

frutta fresca)

Coffee break (mini-brioche saIate,é

biscotti di pasta frolla, caffe, the caldo, !

succo di frutta fresca)

Pranzo (selezione di piatti del nostro
chef, da definire) — inclusi pane, caffe

e the.

Tovagliato (tovaglia/runner +

tovagliolo in tessuto)

Stoviglie completo pranzo (posatei

acciaio, bicchieriacqua e vino in vetro, !

piatti in ceramica)

Stoviglie completo colazione (posate

acciaio, bicchieri vetro, piatti e tazzine :

in ceramica)

Tovagliette lavabili + tovagliolo |

tessuto/non tessuto

Posate acciaio, bicchieri vetro + piatti

da portata biodegradabili

Posate, bicchieri, bicchierini e piatti da
portata biodegradabili

Tavolo per il servizio

Trasporto per servizida 1 a 15 persone

Trasporto per servizi da 15 a 35;

persone

Consegna e servizio in loco*

LISTINO

1 pax 3
1 pax €
1 pax €
lpax €
1 pax 3
1 pax €
1 pax 3
1 pax €
1 pax €
1 L€
L€

€
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10,00 + IVA 10% |
5,00 + IVA 10% |
15,00 + IVA 10% |

5,00 + IVA 22% |

16,00 + IVA 22% |
12,00 + IVA 22% |

2,00 + IVA 22%
11,00 + IVA 22%
1,00 + IVA 22%
10,00 + IVA 22%
100,00 + IVA 22%

200,00 + IVA 22% |

€ 11,00
€ 5,50
€ 16,50
€ 6,10
€ 19,52
€ 14,64
€ 2,44
€ 13,42
€ 1,22
€ 12,20
€ 122,00
€ 244,00

' Prezzo da definire



*L'importo della consegna e servizio in loco sara definito in base al numero di partecipanti e al servizio
richiesto; in ogni caso, comprende la presenza in loco per tutta la durata dell’evento di addetti
qualificati.

Di seguito un esempio di servizi relativi alla colazione, calcolati per 10 persone:

- Colazione Gold: selezione di mini-brioche dolci e salate, biscotti di pasta frolla, caffé e the
caldo. Il servizio prevedere I'utilizzo di piatti e tazze in ceramica, bicchieri in vetro e posate in
acciaio, tavoli apparecchiati con tovaglie e tovaglioli in tessuto. Il servizio include I'utilizzo di
un tavolo da portata, a buffet. Il preventivo prevede la presenza di un addetto qualificato per
tutta la durata dell’evento, indicativamente dalle ore 7:30 alle ore 9:30, che si occupera di
organizzare lo spazio, provvedere all’apparecchiamento e sparecchiamento della tavola,
servizio e assistenza.

Il costo complessivo del servizio € pari a € 480,00 + IVA.

- Colazione Silver: selezione di mini-brioche dolci e salate, biscotti di pasta frolla, caffé e the
caldo. La colazione sara servita a buffet su di un tavolo da portata con piatti, bicchieri,
bicchierini e bastoncini da caffé compostabili. | tavoli saranno apparecchiati con tovagliette
lavabili colore grigio e tovaglioli bordeaux in tessuto/non tessuto. Il preventivo prevede la
presenza di un addetto qualificato per tutta la durata dell’evento, indicativamente dalle ore
7:30 alle ore 9:30, che si occupera di organizzare lo spazio, provvedere all’apparecchiamento
e sparecchiamento della tavola, servizio e assistenza.

Il costo complessivo del servizio € pari a € 340,00 + IVA.

- Colazione Basic: selezione di mini-brioche dolci e salate, biscotti di pasta frolla, caffé e the
caldo. La colazione sara servita a buffet su di un tavolo da portata con piatti, bicchieri,
bicchierini e bastoncini da caffé compostabili, e tovaglioli di carta. Il preventivo prevede la
presenza di un addetto qualificato per tutta la durata dell’evento, indicativamente dalle ore
7:30 alle ore 9:30, che si occupera di organizzare lo spazio, servizio e assistenza.

Il costo complessivo del servizio € pari a € 270,00 + IVA.
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Di seguito un esempio di servizi relativi al pranzo, calcolati per 10 e 15 persone:

- Pranzo Gold: selezione di due portate principali (antipasto o 3 finger-food/primo
piatto/secondo piatto), dolce/frutta fresca, caffe e the caldo. Il servizio prevedere I'utilizzo di
piatti in ceramica, bicchieri per acqua e vino in vetro e posate in acciaio, tavoli apparecchiati
con tovaglie e tovaglioli in tessuto. Il servizio include I'utilizzo di due tavoli da portata. |l
preventivo prevede la presenza di due addetti qualificati per tutta la durata dell’evento, che
si occupera di organizzare lo spazio, provvedere all’apparecchiamento e sparecchiamento
della tavola, servizio e razionamento delle portate e assistenza.

Il costo complessivo del servizio per 10 persone € pari a € 780,00 + IVA.
Il costo complessivo del servizio per 15 persone € pari a € 900,00 + IVA.

- Pranzo Silver: selezione di due portate principali (antipasto o 3 finger-food/primo
piatto/secondo piatto), dolce/frutta fresca, caffe e the caldo. Il servizio prevedere I'utilizzo di
piatti in materiale compostabile, bicchieri per acqua e vino in vetro e posate in acciaio. | tavoli
saranno apparecchiati con tovagliette lavabili colore grigio e tovaglioli bordeaux in
tessuto/non tessuto. Il servizio include I'utilizzo di due tavoli da portata. Il servizio include
I"utilizzo due tavoli da portata. Il preventivo prevede la presenza di due addetti qualificati per
tutta la durata dell’evento, che si occupera di organizzare lo spazio, provvedere
all’apparecchiamento e sparecchiamento della tavola, servizio e razionamento delle portate
e assistenza.

Il costo complessivo del servizio per 10 persone € pari a € 700,00 + IVA.
Il costo complessivo del servizio per 15 persone € pari a € 793,00 + IVA.

- Pranzo Basic: selezione di due portate principali (antipasto o 3 finger-food/primo
piatto/secondo piatto), dolce/frutta fresca, caffé e the caldo. Il pranzo saro servito a buffet su
di untavolo da portata con piatti, posate e bicchieri in materiale compostabile. | tavoli saranno
apparecchiati con tovagliette lavabili colore grigio e tovaglioli bordeaux in tessuto/non
tessuto. Il servizio include I'utilizzo di due tavoli da portata. Il preventivo prevede la presenza
di due addetti qualificati per tutta la durata dell’evento, che si occuperanno di organizzare lo
spazio, provvedere all'apparecchiamento e sparecchiamento della tavola, servizio e
assistenza.
Il costo complessivo del servizio per 10 persone € pari a € 590,00 + IVA.
Il costo complessivo del servizio per 15 persone € pari a € 650,00 + IVA.

Il menu verra selezionato con lo chef.

Rimaniamo a disposizione per qualsiasi necessita e per personalizzare le proposte in base alle vostre
esigenze.
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